	Firma:
	Betriebsanweisung
Messer für Nahrungsmittel
	Stand: TT.MM.JJJJ

	
	Anwendungsbereich
	

	Betrieb:
Arbeitsbereich, Arbeitsplatz:
Tätigkeit: Verwenden von Messern für Nahrungsmittel

	
	Gefahren für Mensch und Umwelt
	

	
	Schnittverletzungen
an der Hand durch Abrutschen vom Messergriff oder durch unbeabsichtigtes Hineingreifen in die Klinge abgelegter Messer
am Körper durch Abrutschen beim Schneiden, Auslösen und Ausbeinen
Stichverletzungen durch herabfallende Messer

	
	Schutzmaßnahmen und Verhaltensregeln
	

	[image: ]
	ausreichend große und rutschsicher gelagerte Schneideunterlagen verwenden
für die jeweilige Schneideaufgabe geeignete Messer benutzen, z. B. Kochmesser, Auslösemesser
Persönliche Schutzausrüstung benutzen, z. B. beim Ausbeinen oder Austern öffnen
konzentriert arbeiten, nicht ablenken lassen
auf die richtige Messerschärfe achten
Schneidgut sicher halten, z. B. Krallengriff richtig anwenden
Messer nicht in der Spülmaschine reinigen, da die Messerschärfe dadurch reduziert wird
sichere Aufbewahrungs- und Ablageeinrichtungen für Messer am Schneidearbeitsplatz bereitstellen und benutzen
Messer nicht verdeckt ablegen oder abgelegte Messer verdecken
Ordnung am Arbeitsplatz halten
auf helle und blendfreie Beleuchtung achten

	
	Verhalten bei Störungen und im Gefahrfall
	

	
	Führungskraft (Name) informieren (Telefonnummer)
Messer ohne ausreichende Schärfe nachschärfen oder austauschen
fehlende oder beschädigte Persönliche Schutzausrüstung melden
fehlende oder beschädigte Messerablagen melden
fehlende oder nicht ausreichende Beleuchtung am Arbeitsplatz melden

	
	Verhalten bei Unfällen – Erste Hilfe
	Notruf: 112

	[image: Rettungszeichen "Erste Hilfe" (E003) gemäß ASR A1.3]
	· Erste Hilfe leisten:
· Erste-Hilfe-Einrichtungen: (Was ist wo?)
· Ersthelferinnen und Ersthelfer: (Namen, Telefonnummern)
· (Notrufnummern)
· ggf. besondere betriebliche Erste-Hilfe-Maßnahmen: (Was?)
Erste-Hilfe-Leistungen dokumentieren

	
	Instandhaltung, Entsorgung
	

	[image: ]
	Messer in folgenden Abständen (Zeitraum) auf die richtige Schärfe hin prüfen und nachschärfen lassen
defekte und unbrauchbare Messer sofort austauschen oder beseitigen


Datum, Unterschrift

Dieses Muster muss an die betrieblichen Gegebenheiten angepasst werden. Die Versicherten sind auf Grundlage der Betriebsanweisung zu unterweisen.
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